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Resumen 
 

El chile huacle (Capsicum annuum), ingrediente esencial del mole negro oaxaqueño, 

enfrenta una doble amenaza: la disminución de su cultivo y la baja calidad del producto 

final debido a prácticas de secado tradicionales. Además. La producción tradicional del 

chile huacle se caracteriza por bajos rendimientos y alta pérdida postcosecha, 

principalmente por el secado a campo abierto, un proceso lento y susceptible a 

condiciones climáticas adversas y plagas. Este método puede ocasionar pérdidas de 

hasta un 40% del producto. El objetivo de este trabajo fue evaluar la cinética de secado 

del chile huacle a diferentes temperaturas (70°C y 40°C) mediante modelos de capa fina, 

con el fin de identificar las condiciones óptimas para obtener un producto de alta calidad 

y minimizar las pérdidas postcosecha. Para evaluar la cinética de secado, se emplearon 

ocho modelos de capa fina. Los resultados indicaron que, a 40°C, los modelos de 

Henderson y Pabis (tanto el original como su versión modificada) presentaron el mejor 

ajuste a los datos experimentales, con valores de RMSE inferiores a 0.05, MAE menores 

a 0.12 y coeficientes de determinación superiores a 0.99. Por otro lado, a 70°C, el modelo 

de Page mostró el mejor desempeño, con valores de RMSE = 0.05, MAE = 0.12 y un 

coeficiente de determinación de 1.0. Como era de esperarse, se observó una relación 

inversa entre la temperatura de secado y el tiempo requerido para alcanzar el equilibrio. 

A una temperatura de 70°C, el tiempo de secado fue de 46 horas y 35 minutos, mientras 

que a 40°C se redujo a aproximadamente 26 horas. Estos resultados son fundamentales 

para optimizar los procesos de secado de este importante cultivo, mejorando la calidad 

del producto final y minimizando las pérdidas postcosecha.  
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